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ทําความรูจักกับ CHNS/O Analyzer

วิธกีารวิเคราะหตัวอยางทางดาน Industrial

วิธกีารวิเคราะหตัวอยางทางดาน Agronomy

วิธกีารวิเคราะหตัวอยางทางดาน Biomass

วิธกีารวิเคราะหตัวอยางทางดาน Animal Feed and Food
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อาหารและเครือ่งด่ืม (Food and Beverage)
ส่ิงแวดลอม (Environmental)
การเกษตร (Agronomy)
ปโตรเคมีและพลังงาน (Petrochemical and Energy)
วัสดุตางๆ (Material)
อุตสาหกรรมยา (Pharmaceutical)
งานวิจัย (Research)

เทคนิค Organic Elemental Analysis (OEA) คือเทคนิคการวิเคราะหหาปรมิาณธาตุ CHNS และ O ซ่ึง
เป็นองคประกอบของสารอินทรยี โดยในการวิเคราะหหาธาตุ CHNS จะอาศัยหลักการเผาไหม (Combustion)
ตัวอยางจะถูกใสลงในภาชนะท่ีเป็นแผนดีบุกบางๆ (Tin foil) จากน้ันนําไปใสใน autosampler แคปซูลของ
ตัวอยางจะถูกหยอนลงในหลอดเผาไหมท่ีใหอุณหภูมิสูงภายใตบรรยากาศแกสฮีเลียม (carrier gas) เม่ือผาน
แกสออกซิเจนจะทําปฏิกิรยิากับดีบุกได SnO2 พรอมกับคายความรอนออกมาทําใหอุณหภูมิสูงถึง 1800 องศา
เซลเซียส  ซ่ึงชวยใหการเผาไหมสมบูรณข้ึน ธาตุคารบอน ไฮโดรเจน ไนโตรเจน และ ซัลเฟอรในตัวอยางจะถูก
ออกซิไดซเป็น CO2 H2O NOx และ SOx ตอจากน้ันเปลีย่น NOx ใหเป็นแกส N2 และเปลีย่น SOx ใหอยูใน
รูปของ SO2 แลวทําการแยกโดยอาศัย GC Column ตรวจวัดปรมิาณธาตุดวย Thermal Conductivity
Detector (TCD) สําหรบัการวิเคราะหออกซิเจนจะอาศัยหลักการไพโรไลซิสแทนท่ีการเผาไหม

เทคนิค OEA เป็นเทคนิคการวิเคราะหหาปรมิาณธาตุท้ัง 5 ธาตุ แบบอัตโนมัติ ในชวงความเขมขน 0.01-100%
ใชตัวอยางนอยเพียงระดับไมโครกรมั มีขัน้ตอนการเตรยีมตัวอยางท่ีไมซับซอน ประหยัดเวลา และคาใชจาย
เทคนิค OEA จึงเหมาะสมกับการวิเคราะหเพ่ือตรวจสอบคุณภาพของวัตถุดิบ หรอืผลิตภัณฑใหมีคุณภาพกอน
สงออกสูผูบรโิภค โดยการวิเคราะห ปรมิาณธาตุ CHNS และ O จะครอบคลุมงานดานตางๆ ดังน่ี

ทําความรูจักกับ CHNS/O Analyzer



       

Agronomy - การหาปรมิาณ CNS ในตัวอยางดิน

BioMass - การหาปรมิาณ CHNS/O

สุมตัวอยาง
รอนตัวอยาง Sieve ขนาด 1.5 cm

นําตัวอยาง 1 kg
อบท่ีอุณหภูมิ 35-40 °C

จนน้ําหนักคงท่ี 

บดดวยตัวอยาง และนําไปรอน
ผาน Sieve ขนาด 2 mm

แบงตัวอยาง 250 g ดวย
เครือ่ง sample splitter 

นําตัวอยาง 20 g มาบดใหเป็น
เน้ือเดียวกันดวย

รอนตัวอยางผาน
Sieve ขนาด 500 µm

อบตัวอยางท่ีอุณภูมิ
105°C จนน้ําหนัก
คงท่ี นําตัวอยางไป

หาคาความช้ืน

วิเคราะหหา
CNS

การวิเคราะห
หา TOC Acidification

ดวย HCl 1:1

สุมตัวอยางชีวมวล บดหยาบและลดความช่ืนดวย
การตากแดด

บดใหเป็นเน้ือเดียวกัน และรอน
ผาน Sieve ขนาด 1 mm อบท่ีอุณหภูมิ 105 °C

วิเคราะหหา
คาความช้ืน

วิเคราะหหาปรมิาณ CHNS และ Oวิเคราะหหาปรมิาณ
CHNS ดวยเทคนิค

Combustion

วิเคราะหหาปรมิาณ
Oxygen ดวยเทคนิค

Pyrolysis

คํานวณหาคา Heat Values (GHV and
NHV) ดวยโปรแกรม EagerSmart

ตัวอยางเช้ือเพลิงจาก
ขยะ (RDF)

บดหรอืตัดขยะมูลฝอย
ใหมีขนาด < 2 น้ิว



          

 Industrial - การหาปรมิาณ CHNS/O ในถานหิน

สามารถฉีดตัวอยาง (uL) ดวย
Liquid autosampler ไดโดยตรง

ช่ังตัวอยางระดับ mg 
ลงในภาชนะ

ตรวจวิเคราะหคุณภาพภายใน
(Quality Control)

Petrochemical -  - การหาปรมิาณ CHN ในน้ํามันหลอล่ืน (ASTM 5291)

สุมตัวอยางถานหิน ประมาณ 1 kg ทุบดวยคอนใหเป็นช้ินเล็กๆ บดตัวอยางใหเป็นเน้ือเดียวกันดวยเครือ่ง  
ball mill (<0.2 mm)

วิเคราะหหาปรมิาณ CHNS และ O

อบตัวอยางประมาณ 1 g ในตู
อบท่ีอุณหภูมิ 105°C

วิเคราะหหาปรมิาณ
CHNS ดวยเทคนิค

Combustion

วิเคราะหหาปรมิาณ
Oxygen ดวยเทคนิค

Pyrolysis
คํานวณหาคา Heat Values (GHV

and NHV) ดวยโปรแกรม
EagerSmart

ช่ังตัวอยางระดับ mg ในภาขนะ

นําตัวอยางไปหยอนใส
Autosampler



    

วัตถุดิบ
บดตัวอยางใหเป็นเน้ือเดียวกันดวยเครือ่ง 

Ultra Centrifugal Mill 1 mm

วิเคราะหหาปรมิาณ
N-Protein

ช่ังตัวอยาง

Animal Feed - การหาปรมิาณ N/Protein ในอาหารสัตว

 Food - การหาปรมิาณ N/Protein ในผลิตภัณฑนม

รดีนมท่ีอุณหภูมิประมาณ 37 °C ขนสงตัวอยางนม (Raw mat.) ท่ีอุณภูมิ 4°C เขาสูขบวนการผลิตจากโรงงาน

ตัวอยางผลิตภัณฑจากนม

แชเย็นท่ีอุณหภูมิ 4 °C

วิเคราะหหาปรมิาณ N-Protein

ชังตัวอยางนมลงในภาชนะ Tin
ท่ีมี Chromosorb

ตรวจวิเคราะหทางดาน
Bacteriological และเคมี

ตรวจวิเคราะหคุณภาพ (Quality Control)
ในผลิตภัณฑ (Final products)

นําตัวอยางใสลงใน Autosampler

Pasteurization ท่ี
อุณหภูมิ 72 - 80°C

Sterilization (UHT) ท่ี
อุณหภูมิ 140 - 150°C

ขบวนการบรรจุ 

Storage



       

 QR code ไป
ยงั AN

 Food - การหาปรมิาณ N/Protein และ S ในซอสถ่ัวเหลือง

เตาเจีย้ว

สอบถามรายละเอียดและติดตามกิจกรรมของทางบรษัิทไดท่ี

ถ่ัวเหลืองท่ีผานการน่ึง
ดวยไอน้ํา

ขาวสาลีท่ีผานการอบ

ควบคุมคุณภาพภายในโดยตรวจ
วิเคราะห Total Nitrogen (TN) ใน

วัตถุดิบตัง้ตน

หัวเช้ือรา (Koj) 

หมัก (Fermentation)

18-25% น้ําเกลือ
กรอง

ฆาเช้ือดวยวิธี
พาสเจอไรส

น้ําซีอ้ิว

บรรจุขวด

ตรวจวิเคราะหหา N-Protein
และ Sulfur ในผลิตภัณฑ

กาก

บริษัท ซายน สเปค จํากัด

เลขท่ี 10 ซอยกาญจนาภิเษก 0010 แยกสอง 

แขวงบางแค เขตบางแค กรุงเทพ 10160

TEL : (66) 2 454-8533

WWW.SCISPEC.CO.TH /SCISPEC

CRM@SCISPEC.CO.TH @SCISPEC
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