
FlashSmart เป็นเครือ่งท่ีใชวิเคราะหปรมิาณ ไนโตรเจน/โปรตีน (N/Protein) ซ่ึงดัดแปลงมาจากเทคนิค
Dumas Combustion โดยหลักการทํางาน คือ ตัวอยางจะถูกช่ังในปรมิาณท่ีเหมาะสมลงในภาชนะ เชน
Tin Capsule จากน้ันตัวอยางจะถูกหยอนลงเตาเผาท่ีมีอุณหภูมิสูงภายใตบรรยากาศออกซิเจนท่ีมีความ
บรสุิทธิ ์ดวยเครือ่งหยอนตัวอยางอัตโนมัติ (Autosampler) ไอสารท่ีไดจากการเผาไหม ซ่ึงสวนใหญจะเป็น
โมเลกุลของไนโตรเจน (N₂) ไนโตรเจนออกไซด (NO₂, NOx) น้ํา (H₂O) คารบอนไดออกไซด (CO₂) และสา
รอ่ืนๆ เชน สารประกอบซัลเฟอร (SOx) ฮาโลเจน สารท้ังหมดจะเคล่ือนท่ีเขาไปใน Reduction tube โดย
อาศัยแกสตัวพา (carrier gas) ซ่ึงมีโลหะ เชน ทองแดง หรอื แพลทินัม ทําหนาท่ีเป็นตัวรดิีวซใหเป็นแกส
ไนโตรเจน สวนสารประกอบอ่ืนๆ จะถูกกําจัดดวยตัวดูดซับท่ีมีความจําเพาะแตกตางกันออกไปตามชนิดของ
สาร แกสไนโตรเจนท่ีไดจะถูกตรวจวัดดวยตัวตรวจวัดชนิด Thermal Conductivity Detector (TCD)
และแสดงผลเป็นคาปรมิาณไนโตรเจนท้ังหมด ซ่ึงสามารถนํามาหาคาโปรตีน โดยการคูณกับ Factor ท่ี
เหมาะสมข้ึนกับความสัมพันธของปรมิาณโปรตีนและกรดอะมิโนท่ีแตกตางกันในแตละตัวอยาง
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สอบถามรายละเอียดและติดตามกิจกรรมของทางบรษัิทไดท่ี

     วิธ ี Kjeldahl ยังมีขอจํากัดอยูมาก เชน ระยะเวลาการทดสอบท่ีคอนขางยาวนาน ผูวิเคราะหตองมีทักษะ
ความชํานาญ ตองใชสารเคมีท่ีมีท้ังกรดและดางเขมขนหลายชนิด และปรมิาณมาก ซ่ึงมีความเป็นพิษสูง ปัจจุบัน
เทคนิค Dumas Combustion ไดรบัความสนใจและเป็นท่ีนิยมมากข้ึน เน่ืองจากเป็นวิธท่ีีมีประสิทธภิาพสูง ให
ผลท่ีถูกตอง แมนยํา รวดเรว็ และใชสารเคมีท่ีนอยกวาเทคนิค Kjeldahl ท่ีสําคัญสามารถนําไปประยุกตใชไดกับ
งานหลายประเภท เชน งานทางดานอาหาร ส่ิงแวดลอม อุตสาหกรรม ปโตรเคมี และยาไดอีกดวย

จุดเดนของเครือ่ง Thermo Scientific FlashSmart™ N/Protein

   เป็นท่ีรูกันอยูแลววาโปรตีนเป็นสวนสําคัญในการซอมแซมสวนท่ีสึกหรอของรางกาย สรางสารควบคุมการ
ทํางาน และรกัษาสมดุลของสารตางๆ ในรางกาย โปรตีนถูกพบมากในเน้ือสัตว ไข นม ถ่ัว ขาว ธญัพืขตางๆ ผัก
และผลไมบางชนิด หนวยยอยท่ีเล็กท่ีสุดของโปรตีน คือกรดอะมิโน ซ่ึงมีประมาณ 12 -22 ชนิด แบงเป็นกรด
อะมิโนจําเป็น และกรดอะมิโนท่ีไมจําเป็นตอรางกาย ซ่ึงอาหารท่ีผานกระบวนการผลิตไมวาจะเป็นอาหาร
สําเรจ็รูป อาหารแปรรูปตางๆ ตองผานการตรวจคุณคาทางโภชนาการเพ่ือใหผูบรโิภคทราบถึงชนิดและปรมิาณ
สารอาหารอยางโปรตีนท่ีจะไดรบัจากการบรโิภคอาหารน้ันๆ 
      เทคนิค Total Kjeldahl เป็นเทคนิคดัง้เดิม ซ่ึงเป็นเทคนิคท่ีนํามาใชทดสอบหาปรมิาณโปรตีน (ไนโตรเจน)
ท้ังหมด ท่ีมีอยูในตัวอยางท่ีใชกันอยางแพรหลาย ไดรบัการยอมรบัวามีความแมนยํา หลักการการทํางาน
ประกอบดวย 4 ขัน้ตอน คือ การยอยสลายโปรตีนท่ีมีไนโตรเจนเป็นสวนประกอบในกลุมกรดอะมิโน การยอย
โปรตีนจะปลดปลอยไนโตรเจนออกมา และถูกเปลีย่นสภาพกลายเป็นแกสแอมโมเนียดวยการกล่ัน จากน้ัน
ไทเทรตเพ่ือหาปรมิาณไนโตรเจน (Titration method) โดยการนําสารละลายกรดบอรกิจับแกสแอมโมเนียไว
แลวนํามาไทเทรตกับสารละลายมาตรฐาน H₂SO₄  จากน้ันคํานวณปรมิาณโปรตีนท้ังหมดไดจากปรมิาณ
ไนโตรเจนท่ีตรวจวัดไดคูณกับคาคงท่ี (factor)

ลดขัน้ตอนในการเตรยีมตัวอยาง เหมาะกับตัวอยางอาหาร เครือ่งด่ืม

ท่ีหลากหลาย เชน ขาว นมผง แป ง ธญัพืช เน้ือสัตว น้ําปลา อาหาร

สัตว ท้ังตัวอยางท่ีเป็นของแข็ง ของเหลว หรอื ก่ึงแข็งก่ึงเหลว

การทํางานแบบอัตโนมัติ สะดวก รวดเรว็ ใชเวลาในการวิเคราะห

เพียง 5 นาที

ใหผลการวิเคราะหท่ีถูกตองและแมนยําสูง

ชวงการวิเคราะห 100 ppm – 100%

บริษัท ซายน สเปค จํากัด

เลขท่ี 10 ซอยกาญจนาภิเษก 0010 แยกสอง 

แขวงบางแค เขตบางแค กรุงเทพ 10160

TEL : (66) 2 454-8533

WWW.SCISPEC.CO.TH SCISPEC

CRM@SCISPEC.CO.TH @SCISPEC

ใชตัวอยางปรมิาณนอยเพียงระดับมิลลิกรมั

คาใชจายในการวิเคราะหประมาณ 40 บาทตอการ

วิเคราะห

ไดรบัการรบัรองตามมาตรฐาน AOAC, EN, ISO,

AACC, AOCS, ASBC เป็นตน

ใชงานงายและดูแลบํารุงรกัษางาย
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